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北海道の厳しい自然と妥協を許さない土作りで良食味を目指しています！ 

 

当金山農場は夏から秋にかけて行う株養成期間に、動物性発酵有機肥料とミネラル

資材を大量に投入し、貯蔵養分をたっぷり含んだ強靱な根を作ります。穂は枯れ上が

る前に刈り取り、晩秋から冬季にかけてじっくり休眠させます。 

長い冬が終わり日照時間が徐々に長くなり、ハウスの地温が上がってくると、待ちわび

ていた様に太い新芽が吹き上がってきます。 

当農場のアスパラガスは殆どが２Ｌ、Ｌで太く、柔らかく良食味（糖度６度程度）が特長

です。 

 
      
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

品    名 

（品種） 
由仁金山農場アスパラガス 栽培区分 慣行栽培 

出荷者名称 
金山農場 

（代表）金山和則 
住   所 北海道夕張郡由仁町 

生産者数 1 戸 栽培面積 20 ㌃ 出荷量 40～50kg/日 

荷  姿 
①ギフト（1kg/2kg） 

②6kgkg/DB 
出荷期間 4/中～5/下 規格・ｻｲｽﾞ 

2L：50～60％位 

Ｌ：15～20％位 

Ｍ：15～15％位 

Ｓ：5～10％位 

出荷方法 関東翌日配達便 出荷単位 ご相談 リードタイム ご相談 

備考  

（日本マックランド株式会社） 

由仁金山農場アスパラガス 商品カード 


